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鈴廣かまぼこのお中元 
対象店舗でのご注文で送料全国一律 990 円 

2026年 5月 22日（金）～8月 31日（月） 
 

 
 

鈴廣かまぼこ株式会社（神奈川県小田原市：代表取締役社長 鈴木智博、以下「鈴廣」）は、2026 年 5 月 22

日（金）から 8月 31日（月）までの期間、お中元・夏の贈り物のご注文を承ります。 

あわせて、対象店舗にてご注文いただいたお客様を対象に、送料全国一律 990 円(税込)のキャンペーンを実施

いたします。夏のご挨拶にはもちろん、ご自宅用のお買いものにも、お得なこの機会をぜひご利用ください。 
 

 
 

夏は暑さで食欲が落ちやすく、さっぱりとした軽めの食事を選ぶことが増える季節です。食べやすい一方で、たん

ぱく質が不足しがちになり、体力低下や夏バテにつながることもあります。 

そこでおすすめしたいのが、高たんぱく・低脂質のかまぼこです。冷やしてそのまま食べられる手軽さと、さっぱり

とした味わいで、暑い日の栄養補給にぴったり。消化吸収性にも優れており、胃腸が疲れた日にも取り入れやす

い食材です。火を使わずに食べられるので、忙しい日や食欲のない日にも手軽にプラスでき、そうめんや冷たい

うどんに添えるだけで、無理なくたんぱく質を補えます。 

 

■暑い夏こそ、かまぼこで良質なたんぱく質を手軽に。 

 

 



 

 
 

夏の贈り物には、「冷やしおでん」や「浜の月」など、暑い季節にもおいしく楽しめる商品を取り揃えたギフトセット

をご用意しました。涼やかな味わいと、夏にうれしい食べやすさで、お中元やご自宅用にもおすすめです。 

 
 

 

 

 

 
冷やしおでんセット 4,731 円（税込） 
天然出汁のジュレでつるっと粋にいただく、目にも涼し

いゼリー寄せ。冷やしてそのまま召し上がっていただ

けます。 

 

冷やしおでん涼よぶ食卓セット 6,102円（税込） 
冷やしおでんや浜の月など、夏にさっぱり召し上がって

いただける商品の詰合せ。お好みで、冷やしおでんの

出汁ジュレを謹上蒲鉾や浜の月にそっとひとかけすれ

ば、一層のどごし良く、お召し上がりいただけます。 

 

  
涼ととのう食卓セット 5,249 円（税込） 
冷房冷えや暑さ疲れなど、夏の揺らぐ体をいたわる。

あんかけがんもでほっこり、冷やしおでんひんやりとと

のう詰合せです。 

かまぼこ屋のあんかけがんもセット 3,888 円（税

込） 
小田原がんもを出汁あんかけで食べる鈴廣のおそうざ

い。あたためるだけで、ご自宅でも簡単に割烹の味を

お楽しみいただけます。 

  
小田原の恵み詰合せ（い）6,329円（税込） 
小田原ならではのおいしさを詰め合わせた、夏のご挨

拶におすすめの一品。大切な方へ地域の味をお届け

します。 

小田原の恵み詰合せ（ろ） 4,061円（税込） 
朝食にも晩酌にも、夏に食が進む品々を合わせまし

た。季節のご挨拶や帰省土産にもおすすめです。 

 

■夏の贈り物 セット商品紹介 

 



◆販売期間：2026年 6月 1日(月)～8月 31日(月) 

◆販売店舗： 

鈴廣かまぼこ直営各店 

鈴廣かまぼこ出店の各百貨店（※店舗詳細は鈴廣 HPをご参照ください） 

オンラインショップ 

 

●冷やしおでん 
食欲が落ちやすい夏でも、さっぱり楽しめる“夏のおでん”。 

おでん汁をジュレ状に仕上げ、ひんやりなめらかな口あたりと、出汁

の旨みを味わえる一品です。 

味わいは、ゆず香る「さっぱり鯛だし」と、生姜をきかせた「こくうま煮

干し醤油」の 2 種類。かまぼこやえび、いか、うずら玉子などの具材

を使用し、本格的な味わいに仕上げました。 

残ったジュレは、そうめんやかまぼこに合わせたアレンジもおすすめ

です。 

 

 

●あんかけがんも 

主役は、ふんわり柔らかな揚げかまぼこ「小田原がんも」。 

ごぼうや枝豆入りの「五目」は鰹昆布出汁、帆立をまるごと包んだ

「帆立」は帆立貝柱出汁のあんかけで、それぞれ素材の旨みを楽し

めます。 

米油で香ばしく揚げ、箸がすっと入るほどのふんわり食感に仕上げ

ました。だし香る上品な餡とともに、レンジで温めるだけで本格的な

味わいをお楽しみいただけます。 

 

 

●浜の月 

かまぼこのような魚の旨みを感じながらも、しんじょならではのやわ

らかさと、つるりとしたのど越しを楽しめる一品。絹豆腐のようになめ

らかでみずみずしい食感が特徴です。 

一般的なしんじょに使われる山芋をあえて加えず、独自の製法でほ

どよい弾力と艶やかな口あたりを実現。 

そのままでも、わさび醤油や薬味と合わせても、涼やかにお楽しみ

いただけます。 

 

 
 

 
 

 

 

■対象店舗からの発送で送料全国一律 990円 

 

https://www.kamaboko.com/
https://ec.kamaboko.com/shop/


2026 年 5 月 22 日（金）～8 月 31 日（月）の期間、対象店舗にて、お中元・夏の贈りものの送料を全国一律 990

円で承ります。ご注文は、鈴廣かまぼこ各店舗へのご来店にて承ります。 

夏のご挨拶にはもちろん、ご自宅用のお買いものにも、お得なこの機会をぜひご利用ください。 

 

◆実施期間：2026年 5月 22日（金）～8月 31日（月） 

◆対象店舗： 

【直営店】鈴廣蒲鉾本店／鈴廣かまぼこの里 鈴なり市場／小田原駅前店／石橋店／江の浦店／御殿場店 

【テナント店】小田原ダイナシティ店／ラスカ小田原店／ラスカ平塚店／ラスカ熱海店 

【土産店】すえ松（熱海）／桜井商店（熱海） 

※各店舗の詳細はこちら 

※本サービスは各店舗にてご来店のご注文にのみ適用されます。 

（オンラインショップ、通信販売、お電話でのご注文には適用されません） 

 

 

 

鈴廣かまぼこの公式サイトでは、暑い季節でもさっぱり楽しめる、夏にぴったりなアレンジレシピを公開中です。

日々の献立やおもてなしメニューとしてもぜひご活用ください。 

 

かまぼこと梅オクラのそうめん 

https://www.kamaboko.com/colum

n/91098/ 

 

 

 

浜の月としそかをり巻の冷や汁 

https://www.kamaboko.com/colum

n/57901/ 

 

 

冷やしおでんの夏野菜カクテル 

https://www.kamaboko.com/colum

n/66603/ 

 

 

URL：https://www.kamaboko.com/column/category/cat05/ 

 

 

 

会社名      ：鈴廣かまぼこ株式会社 

代表者      ：代表取締役社長 鈴木 智博 

所在地      ：神奈川県小田原市風祭 245 

主な事業内容：かまぼこをはじめとする鈴廣ブランド商品の製造、販売、 

「かまぼこの里」各種レストランやかまぼこ博物館の運営。 

URL        ：https://www.kamaboko.com/ 

 

 

 

～このリリースに関するお問い合わせ～ 

株式会社鈴廣蒲鉾本店 販売推進部 広報マーケティング課 担当 ： 松元 / 酒井 

〒250-8506 神奈川県小田原市風祭 245  

TEL：0465-24-6278（直通） FAX：0465-23-2225 

E-mail：koho@kamaboko.com  URL：https://www.kamaboko.com 

■会社概要 

 

■夏にぴったりなアレンジレシピも公開中 

 

 

https://www.kamaboko.com/shop/?topbanner&_gl=1*kfec5g*_gcl_aw*R0NMLjE3Nzg2NDc2NDkuQ2p3S0NBanduNHZRQmhCc0Vpd0FxM2hoTnphWkRWcXE3b3lUM3p3ekdxZThHdXVuMWxMc0NYWGxUbGVWeGhwTTB3aTRJVE5ROG85RlFob0NLaFVRQXZEX0J3RQ..*_gcl_au*ODA3MDI5MjA4LjE3NzMxMDg3NjE.*_ga*MTQ2Njg2NTQ0MC4xNzU3MjkwNjA1*_ga_6627TYNLD5*czE3Nzg2NTQyMjMkbzIxMSRnMSR0MTc3ODY1NTY3MiRqNDIkbDAkaDA.
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